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A Eletrofrio é uma empresa brasileira que estd a 80 anos no mercado, lider
em refrigeracdo comercial e especialista em expositores, cdmaras
frigorificas e sistemas de geracao de frio alimentar, produzidos com a mais
altatecnologia.

Rua Jodo Chede; 1599 = CIC - Cunitiba/

Ndo importa o tamanho da sua operacao.
AEletrofriotemasolucdo adequada e completa para o seu negécio.
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

A Eletrofrio coloca a disposigéo dos seus clientes o Servigo de Assisténcia
Técnica em Garantia, através do telefone 0800-702-7080. A ligacao é
gratuita e o servico possibilita o contato direto com um técnico de plantéo.
Ao ligar, tenha sempre em maos o numero do seu pedido, modelo do
expositor, coédigo ou numero de série do equipamento, para facilitar o
atendimento.

INFORMACOES LEGAIS

Leia este manual de instru¢gdes com atencéo e certifique-se de que seja
lido e compreendido por todos os responsaveis pela operacédo e
manutengao do equipamento. Mantenha-o sempre em local acessivel. O
equipamento deve ser operado e limpo apenas por pessoal capacitado.
Os trabalhos de manutengédo devem ser executados apenas por pessoal
especializado e autorizado pelo fabricante. Respeite os regulamentos
comerciais e de seguranca.

LIMITACAO DE RESPONSABILIDADE

Todas as informacdes e instrugbes presentes nesse manual foram

compiladas levando em consideracao as normas e regulamentos validos

no momento da fabricagdo do equipamento, bem como na experiéncia do

fabricante e dos parceiros credenciados. O fabricante ndo assume

qualquer responsabilidade por danos a pessoas ou mercadorias que

resultem de:

* Inobservancia do manual de instrugdes e dos regulamentos de seguranca
nele contidos;

* Inobservancia dos regulamentos de seguranga legais e validos no local da
instalacao;

+ Utilizag&o incorreta;

» Utilizagao por pessoal incapacitado e/ou ndo autorizado;

* Modificagdes e alteracdes técnicas ndo autorizadas efetuadas pelo préprio
cliente;

» Utilizagdo de pecas de reposi¢do ndo autorizadas pelo fabricante;

+ Falha no abastecimento energético ou nos dispositivos de seguranca
eletrotécnicos.

A inobservancia dos pontos apresentados acima tem também como
consequéncia a perda dos direitos de garantia. Aplicam-se as obrigacdes
acordadas em conformidade com o contrato, as condi¢gdes gerais de
venda e entrega do fabricante e ainda os regulamentos legais validos no
momento da celebragéo do contrato. O fabricante reserva-se o direito a

alteragbes técnicas. _’\< ELETROFRIO




EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

INFORMACOES GERAIS

Este manual contém as informacgdes necessérias para correta operacao e
manutenc¢ao do expositor aquecido modelo VM-Q.

Sua leitura é indispensavel para garantir a performance adequada e a
segurancga operacional. As imagens presentes neste documento sao
ilustrativas com o intuito de indicar os procedimentos e devem ser
consideradas como referéncia.

Durante a leitura, esteja atento a simbologia:

& Indicagao técnica importante.
’ Indicacao de seguranga importante.

Ao receber o equipamento, verifique se ndo existem pecas danificadas ou
faltando, neste caso, entre em contato com o responsavel de sua regiéo.

A instalagdo do equipamento deve ser realizada por equipe técnica
capacitada em refrigeracdo comercial, apés o completo entendimento
deste manual.

Atente-se para as indicacdes de segurancga especificadas nos adesivos
presentes no equipamento:

@ Indicagao de aterramento elétrico.

<+ ELETROFRIO




EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

NORMAS DE REFERENCIA

O equipamento desenvolvido foi construido baseado nos requisitos de
seguranca especificados nas seguintes normas técnicas:

» |EC60335-1/2016 - General Requirements.
+ |EC60335-2-50/2017 - Commercial electric appliances for keeping
food and crockery warm.

Aperformance do produto foi desenvolvida baseada na norma técnica:

»  NSF/ANSI 4-2020 - Commercial Cooking, Rethermalization, and
Powered Hot Food Holding and Transportation Equipment.

Ainstalagé&o elétrica, deve estar de acordo com a norma técnica:

* ABNTNBR 5410:2008 - Instalagbes elétricas de baixa tens&o.

DESCRICAO DO EQUIPAMENTO

* Expositor quente de autosservigo do tipo mesa;

*  Modelo: VM-Q;

e Mobdulos:1,25m e 1,875m;

* Niveis de exposicao: 1;

* lluminacao: LED;

* Meiode aquecimento: resisténcias elétricas superiores e inferiores;
* Classe de climadereferéncia: 25 °C e 60% de umidade relativa;

* Temperaturade conservacao: produtos acimade 60 °C.

<% ELETROFRIO




EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

AVISOS AO CLIENTE

+ E necessario ligar o expositor por 1 hora antes de ser abastecido para
que as superficies atinjam a temperatura de 60 °C;

* Atemperatura interna minima do produto ao entrar no expositor deve
serde 80 °C;

* O expositor é projetado para manter os produtos em uma temperatura
interna maior ou igual a 60 °C por até 4 horas, conforme critérios
estabelecidos pela NSF - National Sanitation Foundation;

* O expositor apenas conserva a temperatura interna do produto,
portanto ndo deve ser utilizado para fins de aquecimento e coc¢ao;

* O controlador indica a temperatura das superficies do vidro, ndo tendo
nenhuma relagado com a temperatura interna dos produtos;

* Para efeito de controle de temperatura dos produtos em inspec¢bes da
vigilancia sanitaria, a medicao deve ser sempre feita com termdémetros
do tipo sonda de penetragdo. Termdmetros infravermelho servem
apenas para referéncia, mas nao indicam o valor correto da
temperaturainterna do alimento;

+ Estes aparelhos destinam-se a aplicagbes comerciais, por exemplo,
em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e em empresas
comerciais como padarias e supermercados, mas nao para uso
doméstico ou produ¢cao em massa continua de alimentos.

Medigbes por termbmetro infravermelho e tipo sonda (penetragdo):

A manuteng¢ao da temperatura é garantida apenas se todas
as intrugdes acima forem seguidas.

<+ ELETROFRIO




EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

DESENHOS TECNICOS
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

DADOS ELETRICOS

POTENCIA INSTALADA 220VAC (W)
Mesa 1,25 m Mesa 1,875 m
Resisténcias
inferiores 1569 * 5% 2334 + 5%
Resisténcias
superiores 1320 + 5% 1980 * 5%
lluminagao 120 * 5% 180 + 5%
Total 3009 * 5% 4494 £ 5%
INSTALACAO

Leia todas as instrugdes antes de iniciar a instalagéo do produto e sempre
utilize os equipamentos de protegéo individuais (EPI's) adequados. A
instalacdo depende basicamente do ponto de alimentacgéao elétrica.

ALIMENTACAO ELETRICA

Este equipamento possui uma caixa elétrica que precisa ser alimentada
conforme diagrama elétrico que vem colado na parte inferior da mesa. O
aterramento do sistema é obrigatério.

Acaixa elétrica sempre estara na mesma posicao, independentemente
damodulagao do equipamento.

A capacidade elétrica da instalacdo deve estar de acordo com a
modulagédo do equipamento e & obrigatoria a presenca de um disjuntor
geral no quadro geral de alimentacao de cada plugue de alimentacao.

CONSUMO DE ENERGIA

Tamanho do Consum_o por hora
modulo | e edulpamento
1,25 m 2,4
1,875 m 3,6

ambiente a 25 °C e 60% de umidade relativa. Condi¢des de ambiente

ij Os dados de consumo foram obtidos durante os testes praticos em
diferentes vao impactar no consumo de energia.
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

PARAMETRIZACAO DO CONTROLADOR

O controle de temperatura do expositor é realizado via controlador
NOVUS N1030, o qual coleta dados de temperatura e garante um
funcionamento estavel do sistema conforme programacao. O controlador
ja é fornecido pelo fabricante com a programacao adequada. Em caso de
reprogramagéo, segue os valores padrao:

PARAMETROS DO CONTROLADOR
Parametro| Valor Descricao
SP 60 |Setpoint[°C]
PV 60 |Temperatura na superficie
PB 2,6 [BandaProporcional
Ir 0,15 |TaxaIntegral
Dt 79 |Tempo Derivativo
CT 2 |Tempo do Ciclo PWM
Act re |Ldgicade Controle
Out.1 ctrl |Modo de operacao
Type tc) |[Tipode Entrada
Unit °C |Unidade datemperatura
Spll 20 |Limite Inferior do Ajuste de SP
Sphl 65 [Limite Superior do Ajuste de SP
Pass 1111 |Entrada da Senha de Acesso
Pas.c 4 |Permite definir uma nova senha
Prot 4 |Estabelece o Nivel de Protecao

A posicao do sensor de temperatura do controlador é fundamental
para a correta operagido do equipamento. Ele deve ser posicionado
abaixo do vidro no centro da mesa.

Posigao do sensor de temperatura médulos VM-Q 1,25 m e 1,875 m.

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

TERMOSTATO DE SEGURANCA

Existe um termostato de seguranca posicionado na superficie inferior de
cada vidro e um posicionado na chapa superior do equipamento. No total,
existem 3 termostatos na VM-Q médulo 1,25 m e 4 termostatos na VM-Q
modulo 1,875 m.

Os termostatos posicionados nos vidros tém a fungéo de desligar as
resisténcias de aquecimento inferiores no caso de uma falha no sistema
de controle. O termostato na chapa superior atua diretamente no
funcionamento das resisténcias superiores.

Termostatos inferiores e superior VM-Q modulo 1,25 m:

Termostatos inferiores e superior VM-Q moédulo 1,875 m:

INSTALACAO DA TOMADA / CONECTOR
A instalagéo da tomada deve ser feita de acordo com as instrugées do
fabricante, presentes noAnexo l.

A remocgao da tomada fornecida pelo
fabricante acarretara a perda de garantia.
Se o cordao de alimentacédo estiver
danificado, sua substituicdo devera ser
® realizada pelo fabricante, por uma

assisténcia técnica autorizada ou por
pessoa qualificada, a fim de evitarriscos.

<+ ELETROFRIO

1"




-QFL |t 3
ABB

CURVA B
$1202T - B25
25A
20305812

-QID1

ABB
CURVA C
F362-25/0.03
25A
2013335

T

~ |z

CABO DE ALIMENTAGAO COM TOMADA MACHO E FEMEA.

L1 L1

111 3/L2

5/L3

4 5

ouT2
RELAY

N 1030 - NOVUS
Ahm o

POWER "
100-240V

-TERM. J

M

legatron

TEMP.AMB.(PT)

13

3

12

ne

-BT2

P3

-TMS1
Max. 70°C

2

DIAGRAMA ELETRICO - VM-Q - MODULO 1,25 m

-K1
ABB

2013545 [ ]

—

A2

._Aqu\/\ \/\ -Kre2

T1 T

RESISTENCIA
INFERIOR (VIDRO)

-K1
ABB J

2/T14/T2|6/T3

-F1 |2

<

FONTE LED |RB|®

2
-
N
+ <

CIRCUITO
ALIMENTAGAO
12V

11

RESISTENCIA
SUPERIOR

ILUMINACAO

** PARA OS BORNES 11 e 12, UTILIZAR BORNE DISTRIBUCAO WAGQ 1 x 6 /6 x 1,5
*** PARA OS BORNES 4, 5, Blie BL2, UTILIZAR BORNE DISTRIBUGAO WAGO 1 x 16 mm2 / 6 x4 mm2

-TM1
Méx. 80°C

-TM2
Méx. 80°C

-Krel
CARLO GAVAZZI

15

A2

]

Al

A2

Al

-Kre2
CARLO GAVAZZI

CONTROLE

< ELETROFRIO



P3

2

DIAGRAMA ELETRICO - VM-Q - MODULO 1,875 m

CABO DE ALIMENTAGAO COM TOMADA MACHO E FEMEA.
QFt |t [3
ABB
CURVA B
S 202T - B25
25A

20305812 |2 |4

—- |z

.o\wwmw ouTL ouT2 POWER N
PULSE RELAY 100-240V
F CURVA C _ N 1030 - NOVUS
362-25/0.03 | | ¥
250 F— 3] [A] [5 71 [F] [7]
2013335 |y =
=
TERM.D (] %
o
Megatron UM Z
o
&
%H % u u L 31253 8 = 13
3 Krel Kre2  -K1 10
BTt = =y ABB BT2 ML
T1 T1 2/T1 4/T2|6/T3 Max. 80°C
2 14
9
-TM2
Max. 80°C
4 5 o BL1 [ m_rw**x - !
15
® - '
¢ -T™M3
-1 J220v Mx. 80°C
-TMS1 o
Méx. 70°C w 16
w
7 E
z
o
Kl [ w
ABB -R1 -R2 -R3 -R4 RS
2013545 12V
- -1+ i i -Krel | 2 -Kre2
A2 CIRCUITO CARLO GAVAZZL CARLO GAVAZZI
i 1 (-
ALIMENTACAO
12V AL AL
ok
RESISTENCIA RESISTENCIA ILUMINAGAO CONTROLE
INFERIOR (VIDRO) SUPERIOR

** PARA OS BORNES 11 e 12, UTILIZAR BORNE DISTRIBUCAO WAGQ 1 x 6 /6 x 1,5
*** PARA OS BORNES 4, 5, Blie BL2, UTILIZAR BORNE DISTRIBUGAO WAGO 1 x 16 mm2 / 6 x4 mm2

&re

13

< ELETROFRIO



EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

UNIDADES DE AQUECIMENTO

O expositor possui resisténcias inferiores e superiores. As inferiores estao
posicionadas abaixo do vidro onde os produtos serdo expostos e as
superiores estao posicionadas 547 mm acima do vidro.

Resisténcias de aquecimento superiores e inferiores VM-Q médulo 1,25 m:

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

MANUTENCAO

* A manutencgdo s6 deve ser realizada por técnicos capacitados;
* Emcasode falha, acione umtécnico autorizado;
* Nuncarealize nenhum procedimento com o disjuntor geral ligado.

ILUMINACAO

Ailuminacéo é realizada por meio de barras LED 12 V conectadas a uma
fonte de alimentacao. Para uma eventual troca de barra LED, proceda da
seguinte maneira:

» Desligar osinterruptores do expositor;

» Desligar o disjuntor geral (posicionado na caixa elétrica do
equipamento);

» Desconectarabarra LED do conector do chicote de alimentagéo;

* Removerabarra LED com cuidado;

» Efetuar atroca colando a barra LED com fita dupla face e/ou inserindo
anova pegana mesma posi¢cao da anterior;

* Conectarabarra LED em seu chicote de alimentagéo;

+ Ligarodisjuntor geral (posicionado na caixa elétrica do equipamento);

* Ligarosinterruptores do expositor.

FONTE DE ILUMINACAO

A fonte de iluminacéo possui entrada de alimentacdo que vem da caixa

elétrica e uma saida de alimentacgé&o do chicote. Para correta substituigcdo

deve-se:

» Desligarosinterruptores do expositor;

+ Desligar o disjuntor geral (posicionado na caixa elétrica do
equipamento);

» Desconectar a fonte do conector do chicote de alimentacao da caixa
elétrica e do chicote principal;

» Efetuar a troca conectando a nova fonte ao chicote da caixa elétrica e
ao chicote principal;

» Ligarosinterruptores do expositor;

» Ligarodisjuntor geral (posicionado na caixa elétrica do equipamento).

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

TROCA E/OU VERIFICACAO DAS RESISTENCIAS ELETRICAS

» Desligarosinterruptores do expositor;

+ Desligar o disjuntor geral (posicionado na caixa elétrica do
equipamento);

* Remover os produtos expostos no equipamento;

* Acessaros conectores daresisténcia e efetuar a troca;

» Ligarodisjuntor geral (posicionado na caixa elétrica do equipamento);

» Ligarosinterruptores do expositor;

* Recolocar os produtos em exposicéo.

LIMPEZA
Na primeira limpeza do equipamento, os residuos de fita adesiva e
quaisquer outras marcas devem ser retiradas com alcool isopropilico. A
limpeza dos expositores deve ser programada de maneira periodica, de
acordo com o tipo de produto exposto. Nao esguiche agua para que nao
molhe componentes elétricos, bem como nao utilize produtos quimicos ou
abrasivos.

Antes de higienizar o equipamento, é necessario desligar o botdo
que esta posicionado na lateral do expositor.

Para realizacado da limpeza do expositor, certifique-se que ele esteja
desligado ha um periodo suficiente para que as resisténcias estejam em
temperatura ambiente e nao oferecam risco fisico (queimaduras).

A seguir alguns procedimentos basicos de limpeza interna dos

expositores:

* Retirar todos os produtos do expositor e transporta-los para um local
adequado;

» Desligarobotado que esta posicionado na lateral do expositor;

* Retirar sujeiras maiores como: pedagos de papel, residuos de
alimentos e outros detritos;

» Utilizar somente agua potavel e sab&o neutro para a limpeza. Nao
utilizar jatos pressurizados, sob risco de danificar o equipamento,
principalmente os componentes elétricos;

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

» Enxaguar pararetirar o sabao neutro;

» Secar as superficies com panos limpos ou deixar que sequem por
evaporagao;

» Ligarobotdo que esta posicionado na lateral do expositor.

RECOMENDACOES FINAIS DE OPERACAO E SEGURANCA

* Nao é permitido o manuseio do equipamento por pessoas nao
capacitadas;

* N&o proceda nenhum tipo de manuten¢cdo ou manuseio com o
equipamento energizado;

* Durante a operacédo do equipamento, é indispensavel observar as
indicagbes de superficies quentes sinalizadas por etiquetas e
serigrafias;

* N&o troque ou instale qualquer componente sem autorizagdo do
fabricante;

* No caso de desligamento, aguarde 10 minutos antes de religar o
aparelho;

« E recomendada a existéncia de extintores de incéndio proximos aos
locais de instalagéo deste produto.

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

ANEXO I - INSTRU(;ﬁES PARA INSTALA(;AO DATOMADA
FIGURA1
= -

~—
—
35mm

@10.0mm=-16.5mm
Figura 1b

Figura 1 Figura 1a

* Remova a capa externa do cabo e o isolamento dos fios (fig. 1a).
* Insira o cabo pela porca, peloilhé e pelo prensa-cabo.

« Verifique o tamanho do cabo a ser conectado e certifique-se de que ele
esteja noilho correto dentro do prensa-cabo (fig. 1b).

FIGURA 2

/  Insira cada fio um por um nos terminais do
/‘ conector. Certifique-se de que os fios/nucleos de

“ cobre estejam inseridos corretamente nos
Figura 2 terminais, de modo que fiquem em contato (fig. 2a -

exemplo de instalacao incorreta).

» Aperte os parafusos dos fios no sentido horario
(max. 0,8 Nm 5 polos).

Figura 2a

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

ANEXO I - INSTRUCOES PARA INSTALACAO DA TOMADA

FIGURA 3
A‘ & . ‘ Ve
4 X ¢ - :
Figura 3 Figura 3a Figura 3b

* Insira o inserto do conector no alojamento até que ele pare. Certifique-se
de que a saliéncia do alojamento coincida com a cavidade do inserto do

conector (fig. 3a).

« Enrosque o inserto do conector até ouvir um clique e sentir que o inserto
atingiu a posigéo final.

* Utilize a ferramenta de fixag&o para aparafusar o inserto (fig. 3b).

FIGURA 4

W * Insiraoilhé no prensa-cabo.
» Una o prensa-cabo.

Figura 4

FIGURAS

* Aperte a porca no sentido horario usando uma
ferramenta comumde 29 mm-max 2,5 Nm.

@ max. 2.5 Nm

29 mm

* Conecte o outro conector (soquete ou plugue)

I conforme mostrado nafig. 1 afig. 4.
igura

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

ANEXO I - INSTRUCOES PARA INSTALACAO DA TOMADA

=

=

Figura 6

Figura 6a

Figura 7

FIGURA 6

* Certifique-se da orientagao correta do

conector, soquete e plugue conforme indicado
pelas setas dos conectores (fig. 6).

Para acoplar, alinhe os dois semiconectores
e acople-os manualmente até que parem (os
conectores macho e fémea incorporam
recursos de chaveamento).

Aproxime o anel de travamento do alojamento
do conectorAdo alojamento B (fig. 6a).

Gire o anel de travamento no sentido horario
até que ele pare.

FIGURA7

Empurre manualmente o cursor de trava até
que ele pare (simbolo de cadeado fechado).
Pode ser necessaria uma ferramenta.

O sistema de conectores estara totalmente
acoplado somente quando o controle
deslizante de trava estiver na posigcao
travada.

* Esta operacéo evita o risco de remogéo ou desparafusamento acidental.

<+ ELETROFRIO
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EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

ANEXO I - INSTRUCOES PARA INSTALACAO DA TOMADA

Figura 7a

Figura 8

Figura 9

<+ ELETROFRIO

FIGURA 7a

* Para destravar o sistema de conectores,
puxe suavemente o controle deslizante da
trava para fora até que ele esteja na posigéo
destravada (simbolo de cadeado aberto). E
necessaria uma ferramenta.

Para desacoplar os conectores, desparafuse o
anel de travamento até que ele pare e puxe os
alojamentos dos conectores para separa-los.

FIGURA 8

» Com o objetivo de fornecer solu¢des rapidas
para a derivacdo de conexdes elétricas, a
Techno oferece solugbes personalizadas de
distribuidores de corrente plugue e soquete
compativeis com a séria TH405U. Para mais
informacgdes costumercare@techno.it.

FIGURA9

* Para evitar que a poeira e umidade/agua
prejudiqguem o funcionamento adequado do
produto, é aconselhavel usar capas protetoras
quando os conectores nao estiverem
conectados. Para mais informagdes, visite:
www.techno.it.

21




EXPOSITOR MESA AQUECIDA PARA PRODUTOS EMBALADOS

ANEXO I - INSTRUCOES PARA INSTALACAO DA TOMADA

FIGURA10

» Caso o produto seja instalado em espacos
&Aten@m apertados onde seja necessario dobrar o

b ® cabo, preste atencdo ao raio minimo de
© — §> curvatura (1) que deve ser >4D (D =diametro
s do cabo).
« Certifique-se de que o cabo nédo esteja sujeito
aforcas externas que tendam aflexiona-lo.

Figura 10

* Este fendbmeno pode afetar o correto funcionamento do produto, e acima
de tudo, comprometer aresisténcia a infiltracao de poeira e agua.

Todas as informagbes presentes neste anexo foram retiradas do
manual oficial do conector “TH405U” da fabricante “Techno”.

<+ ELETROFRIO
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Catdlogos on-line.

Aponte sua cdmera para
0 QR Code e veja este e
outros catdlogos on-line.

<+ ELETROFRIO
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